
«PAIN DE GÊNE»  MIT ROSINEN  
SAUCE AUS SPÄTLESEWEIN

FOIE GRAS POÊLÉ    32 ,50€ 

DIE
VORPEISEN

FORELLE ROSENGARTEN              28 ,50€

GERÄUCHERT/ BRUNNENKRESSE /
KAL AMANSI-GEL/CRÈME FRAÎCHE

HUMMER  32 ,50€ 
GEBRATEN HUMMER SCHWANZ AUF EINER 
«GALET DES VOSGES» 
FENCHEL /  FENCHEL-MARMEL ADE/
HUMMER-CRÈME -BRÛLÉE



AL S C ARPACCIO/MEERET TICH-PANNA COT TA / 
APFEL/APFEL-VINAIGRET TE

SAINT-JACQUES AUS «DIEPPE»    32 ,50€ 

DIE
VORPEISEN

BASMATI-RISOT TO   32 ,50€ 
ITALIENSICHER TRÜFFEL /  PERFEK TES EI/
JUS DE VIANDE



DER
VEGETARIER

WICHTIGER HINWEIS FÜR UNSERE 
VEGETARIER

STELLEN SIE SICH AUS UNSERER 
GROSSEN AUSWAHL AN 
FLEISCHFREIEN SPEISEN IHREN 
WUNSCHTELLER ZUSAMMEN !

BIT TE SPRECHEN SIE MIT UNSEREN 
MITARBEITERN ! 



HEILBUT T   42 ,50€ 

SEETEUFEL        44 ,50€ 

DIE
FISCHE

DA WIR UNSERE UMWELT RESPEK TIEREN, 
VERARBEITEN WIR NUR SAISONALES  GEMÜSE . 
DESHALB SERVIEREN WIR ZU UNSEREM FISCH 
DIESE BEIL AGE : 

KOHLRÖLLCHEN/ BROKKOLIPÜREE/
KIMCHI/KAFFERNLIMET TE



DA WIR UNSERE UMWELT RESPEK TIEREN, 
VERARBEITEN WIR NUR SAISONALES  
GEMÜSE . 
DESHALB SERVIEREN WIR ZU UNSEREM 
FLEISCH DIESE BEIL AGE : 

ROTE -BETE -CANNELLONI/HEIDELBEERE/
PREISELBEEREN/ROTKOHL/JUS DE VIANDE

DIE
HAUPTSPEISEN

ENTE                      42 ,50€

L AMMHÜF TE                43 ,50€ 

KALBSBRIES          45 ,50€                                

RINDERFILET                                 47 ,50€           

REHRÜCKEN                                 48 ,50€



EINE KOMPOSITION AUS DEM,  WA S DER HERBST
UNS SCHENK T

KARDAMOM /BIRNE/
BIRNE -SORBET 

«WINTERTORTE»  14 ,50€ 

SCHOKOL ADENTRAUM   14 ,50€ 

BIRNE   14 ,50€ 

DIE
DESSERTS

BROT VON «C ACOPARDO»  IM STÜCK UND AL S 
KÄ SEKRE ATION DES CHEFS ZUBEREITET 

«FROMAGE DU MOMENT»   14 ,50€ 


